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Flabora con los mejores magros del cerdo ibérico y adoba con

sal, ajo y pimienta. Su sabor ibérico y aroma caracteristicos le

hace ser un producto de diez. Aprox. 1Kg

FElaborado con magros ibéricos de calidad extra, pimenton

de Ia Vera, sal, ajo y orégano. Un producto con un sabory
aroma inigualable de fama internacional Aprox. 1Kg

Loma iliénice de cebio de campe

Fl producto curado presenta al corte un color del rosdceo al rojo purpura
Y un aspecto brillante y veteado debido a la grasa infilfrada que le aporia

una gran jugosidad. Media pieza. Aprox. 600-800gr

Jamdn gran veserwa Famadesa
Jamon graso de cerdo blanco.

Curacion 18 meses.
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Jamndrn diévice de celie de campa
pata 'l José Luis (lornsa Perite
El jamon tiene un exquisito sabor, gracias a su natural

Yy extenso proceso de elaboracion. Ademds cuanta

con una curacion de 24 meses.



Cuesa semi conteza
a. cliva Los camenos

Aprox. 3 Kg Aprox. 3 Kg

Quese curade Enoja

Las cameros

Aprox. 3 Kg
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Cuese wile cabwa combi 1 Kg CQuese azul monte avin 2 Hyg

Su presentacion en forma de rulo hace que sea ticil Sabor intenso y textura suave ideal para untar o servir

de preparary cortfar en rodajas. en salsa acomparniando a tus platos preferidos.

unico e intenso que se afiade al que ya de por si aporta la leche de las ovejas
Churra y Castellana, razas ovinas por excelencia, con la que esta elaborado.
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Cuese Seiao de Mentelareina
Cdicidn Limitada Guan Dugque de Ulbka

Este irresistible queso esta bafiado en brandy, lo que le confiere un sabor
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Queso de vaca, oveja y cabra elaborado con leche cruda,

lo que le confiere un sabor mas intenso.
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Quese aveja
CQuese feta dadas
Campe Curade
. syrtos 15 ‘:9 Medias piezas
Medias piezas
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Queso Manchega artesanc

Queso curado DOP Manchego elaborado con leche
cruda, siguiendo la receta del abuelo.

Quesc fresce tradicienal 1Hg Cuescrem

Elaborado siguiendo la receta tradicional, consiguiendo

un sabor y tfextura excepcionales
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Bonite filet :t Zanzuela de abuumados

Unchoa cantabrica “00” . dliva

Ventresca atun clare

10 filetes
«%(9"(}00 ‘é’ a H [ ;& - ((00” a g.
s e 30 fitetes
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Faté Salmdn 1 Hg Faté Cabrache 1 Ky



Juilegia de los tres Mousses 1,6 Hyg Jate de pate a la narvanja 15g

Jate de pato con frambuesas 1 Hg

Fate de pato con neduccidn

de Fedro Liménez 1 Ky




Rabo de Tennera 15g

Rabo de ternera cocinado a baja temperatura en su propio
Jugo con aceite de oliva, agua, sal y pimienta. Listo para
calentar y servir

Faletilla Cordera Lechal
asade 520 g1

Carrillera de cerdo cocinado a baja temperatura en su
propio jugo con aceite de oliva, agua, sal y pimienta.
Listo para calentar y servir




Follo wellena de mausse de pate, Pollo. nellence de ciwwelas y
pasas y buandy 2,2 Kqg Wharicogue 2,2 Hg

Folla nellena de nueces y quesc Pollo wellena de jamdn y Auevo
2,2 Hg

o

Jnence de Neel de paté de ave con setas
y medallin de mausse de pate 1,55 g

Pieza en forma de fronco de Navidad, conteniendo un paté de picado
fino, con relleno de higado picado, setas troceadas y medallon central

de mousse de pato, decorado con gelatina amarilla.




Silueta de cochinille wellena con Situeta de pave a la twfa con
medallin de mousse de pate 3,5Hg fuweva de coderniz 3,2 Hg

Silueta de patite can medallin de
ibiérice 2,9 Kg

Delicias de Jbérica T con
Medallin de Maousse de Fate 2,9Hyg




Salchichin de pate
300

Bloc de pate 400gn

Bloc de pate 307,
twazas 400gn

Fasta File 500 gr
Se utiliza tanto para fortas como para
pasteleria dulce .Tiene una finura ex-

cepcional y una apariencia dorada y
crujiente una vez cocida en el horno.

Pasta Kataifi 500 g

Puede ser utilizada para preparar una
Sran variedad de pasteles asi como las

ma4s sabrosas especialidades saladas.

Fasta Buick 170gx

La pasta brick es un producto para fodo tipo de aplicaciones culinarias.

puede utilizar tanto para forfas como para pasteleria dulce o salada y

también para fodo tipo de creaciones de cocina o pasteleria.




Pulpe cocide 1 pata 190g+

Pulpo cocido seleccion esta listo para cocinar gracias a su

envase ulfra resistenfe. Sin mermas.

Sal malden 1,55 g

Ideal para emplear en
los asados de carne, en

los aperitivos y algunas tapas.
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Manzana, l[imon, frambuesa

o pedro ximénez

v. extra 250 mb

Truta blanca, albahaca, ajo

o guindilla
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Les Créatives
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Confitura de pétalos de vicleta 270 g1
Confitura de pétalos de amapaela 270 g

Ideales para darlo un foque diferente y sofisticado a tus platos,

con un sabor y textura inigualables.



https://es.wikipedia.org/wiki/Asado
https://es.wikipedia.org/wiki/Carne
https://es.wikipedia.org/wiki/Aperitivo
https://es.wikipedia.org/wiki/Tapa_(alimento)

Natas

Nata spray astwdana 500ml
Nata biquida mentar Ram 1.L£
Nata spray Fnena 500ml
Nata liquida cocinar 1L
Jena pasteledia 1L
Jlnona culinaia 1L
Heorna original 1L

E 3"\{&\‘\'(&' S »

i,

Felvorin Guanel Sutida
125 piezas 5 Hg
Polvoron exfra, mantecado de limon, de canela, de

cacao, de coco, de vainilla, altajor especial y rosco
de vino.
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Suwntides tuvwanes 120 und. 3 Hg

Turron duro, turrén blando, porcion crujiente de cacao,

cacao con almendra, turron de yema




* Informacién vdlida salvo error tipogrdfico o fin de existencias
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Teléfono: 963973558 / 963975926 / 963913127

Av. Taronjers, 7
Fax: 96 397 59 40
Email: pedidos@rodrigoalimentacion.com

Poligono Industrial La Mina
46200 PAIPORTA
calidad@rodrigoalimentacion.com
@rodrigoaliment
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