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PREPARADO DE ENSALADILLA 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

PREPARADO ENSALADILLA 2000g 420 X 210 X 30 mm 4 42 X 21 X 14 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 90 Días

 Producto pasteurizado, elaborado 
a base de patata, zanahoria y gui-
sante, cocinado en su propio jugo, 
sin sal añadida. 

 Libre de alérgenos. 
 

COCHINILLO ASADO - CUARTOS 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

COCHINILLO ASADO CUARTO +1150g 300 X 250 X 50 mm 2 40 X 25 X 10 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 60 Días

 Producto elaborado con cochinillo lechal de Castilla y León, aceite de oliva, 
agua y sal. 

 Puede contener trazas de: Gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, 
apio, mostaza y sulfitos.  

 Uso del producto: Poner en temperatura para licuar el jugo, abrir, separar 
todo el jugo y reservar para la salsa. Hornear a 230ºC durante 30minutos, por 
la parte exterior, hasta que la piel quede crujiente. Importante: no añadir el 
jugo sobre la piel para evitar que la piel pierda el crujiente. 
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LECHADO ASADO - CUARTOS, PIERNA Y PALETILLA 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

LECHAZO ASADO CUARTO +1250g 300 X 250 X 50 mm 2 40 X 25 X 10 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 60 Días

  Producto elaborado con cordero lechal de Castilla y León, aceite de oliva, 
agua y sal. 

 Puede contener trazas de: gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, 
apio, mostaza y sulfitos. 

 Uso del producto: Poner en temperatura para licuar el jugo, abrir, separar to-
do el jugo y reservar para la salsa. Hornear a 230ºC durante 15minutos, por la 
parte exterior, hasta obtener el color deseado. Calentar el jugo aparte para 
elaborar la salsa que se desee. 

 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

PIERNA DE LECHAZO +620g 300 X 100 X 60 mm 6 38 X 20 X 12 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 90 Días

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

PALETILLA DE LECHAZO +520g 300 X 100 X 50 mm 6 38 X 20 X 12 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 90 Días
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PLANCHA CORDERO LECHAL DESHUESADA 

 Producto elaborado con cordero lechal deshuesado, aceite de oliva, agua y sal. 

 Uso del producto: Cortar en lingotes y marcar en plancha durante 10 minutos. Termi-
nar en horno 5 minutos. Acompañar de una guarnición y salsa al gusto. 

 Puede contener trazas de: Gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, apio, 
mostaza, sulfitos y moluscos.  

 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

CORDERO LECHAL DESHUESADO 700g 210 X 141 X 35 4 23 X 15 X 15 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 65 Días

PLANCHA COCHINILLO DESHUESADA 

 Producto elaborado con cochinillo deshuesado, aceite de oliva, agua y sal. 

 Uso del producto: Cortar en lingotes y marcar en plancha durante 20 minutos, hasta 
conseguir que la piel quede dorada y crujiente. Terminar en horno 5 minutos. Acom-
pañado de una guarnición y salsa al gusto. 

 Puede contener trazas de: Gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, apio, 
mostaza, sulfitos y moluscos.  

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

CORDERO LECHAL DESHUESADO 700g 210 X 141 X 35 4 23 X 15 X 15 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 65 Días
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CARRILLERA DE TERNERA 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

CARRILLERAS DE TERNERA 800g 200 X 120 X 70 mm 6 34 X 24 X 9 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 65 Días

 Producto elaborado con carrilleras de ternera, aceite de oliva, agua, sal y pimienta. 

 Uso del producto: Retirar del envase, cortar en frío y preparar y servir con una salsa 
al gusto. 

 Puede contener trazas de: gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, frutos 
de cáscara, apio, mostaza, sulfitos y moluscos. 

 

CARRILLERA DE CERDO 

 Producto elaborado con carrilleras de cerdo, aceite de oliva, agua, sal y pimienta. 

 Uso del producto: Retirar del envase, cortar en frío y preparar y servir con una salsa 
al gusto. 

 Puede contener trazas de: gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, frutos 
de cáscara, apio, mostaza, sulfitos y moluscos. 

 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

CARRILLERAS DE CERDO 1000g 280 X 90 X 50 mm 6 38 X 20 X 12 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 65 Días
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RABO DE TERNERA 

 Producto elaborado con rabo de vacuno, aceite de oliva, agua, sal y pimienta. 

 Uso del producto: retirar del envase, calentar a fuego medio y servir con una salsa 
al gusto. 

 Puede contener trazas de: crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, frutos de cás-
cara, apio, mostaza, sulfitos y moluscos.  

PASTEL DE CABRACHO 

 Producto pasteurizado, elaborado a base de 
cabracho (16,9%) y Merluza (11,3%), con na-
ta, huevo y salsa de tomate. 

  Uso del producto: Este sabroso y nutritivo 
pastel de cabracho, es muy fácil de preparar. 
Se consume en frío según sale del envase. 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

RABO DE TERNERA 1000g 280 X 90 X 50 mm 6 38 X 20 X 12 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 65 Días

 Contiene:  huevo, pescado y leche. 

 Además puede contener trazas de: gluten, crustáceos, soja, apio, mostaza, sulfitos  y 
moluscos. 

 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

PASTEL DE CABRACHO 400g 260 X 185 X 40 mm 6 30 X 19 X 24 cm Entre 0ᵒ-4ᵒ 65 Días
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PATATAS PANADERAS 

 Patatas panaderas, elaborada con patata monalisa, cebolla natural, aceite de oliva y 
vino blanco. 

 Uso del producto: Se pueden preparar de dos formas: 
 - Microondas: Perforar la bolsa y calentar en microondas a máxima potencia 
(800W) durante 5 min. 
 - Horno: Retirar el plástico, colocar en envase adecuado y hornear durante  
15 min.  

 Contiene: sulfitos. 

 Además puede contener trazas de: gluten, crustáceos, huevo, pescado, soja, lácteos, 
apio, mostaza  y moluscos 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

Patatas panaderas con cebolla 600g 300x150x35mm 6 42x22x11,5 cm Entre 0º y 4ºC 60 días

PATATAS BRAVAS 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD. UNIDADES CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD

Patatas Bravas 2000g 210x210x35mm 6 42x22x11,5 cm Entre 0º y 4ºC 28 días

 Producto pasteurizado 100% patata. 
 

 Uso del producto: Retirar del envase y 

freír en aceite muy caliente durante 2 

minutos, salsear y servir. 

 No contiene alérgenos. 
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TORTILLON HOSTELERIA y FRESCA 

 Uso del producto: Para tomar caliente se recomienda perforar el envase y calentar 
dentro durante 5 minutos. Retirar el plástico, cortar  y servir para disfrutar de una 
auténtica Tortilla Fresca. 

 Contiene: Huevo. 
 

Tortilla fresca, elaborada 
con patata monalisa, huevo 

y cebolla pochada. 

Tortilla fresca, elaborada con 
patata monalisa y huevo. 

PREPARADO DE TORTILLA 

 El preparado de tortilla esta compuesto por patatas fritas y cebolla pensado para ser 

mezcladas con el huevo para la elaboración directamente de la tortilla. 

 Uso producto: Perforar el envase y calentarlo en horno microondas durante y 8 minu-

tos, añadir sal al gusto, verter en una sartén, añadir los correspondientes huevos y termi-

nar la tortilla. 

 Puede contener trazas de: huevo. 

PRODUCTO PESO NETO DIMENSIONES UD UND CAJA DIMENSIONES CAJA CONSERVACIÓN CADUCIDAD 

Preparado  

tortilla 
900 gr 200X200X30mm 6 42x21x12cm Entre 0º Y 4ºC 63 Días 
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